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BANKETTBROSCHURE WILD_PARK

Informationen fiir eine gelungene Feier HOTEL® " * *



Liebe Gaste,

egal ob Geburtstag, Konfirmation/Kommunion, Taufe, Hoch-
zeit, Jubilaum oder ein anderer Anlass zum Feiern, bei uns im
Wildpark Hotel sind Sie an der richtigen Adresse zur Ausrich-
tung lhres tFestes.

Sie haben die Wahl, ob Sie im kleinen Kreis bei privater Atmo-
sphédre im Restaurant Ausblick, im Drehrestaurant 360° im Pi-
azza Leone, im Raum Westerwaldblick oder im grofden Kreis im
Bankettbereich im Untergeschoss feiern méchten.

Wir unterstiitzen Sie gerne bei der Organisation lhrer
Feierlichkeit. Gemeinsam mit lhnen besprechen wir aus-
fithrlich alle Details von der Raumauswahl tiber die Menii- oder
Buffetvorschliage, die passenden Cetranke sowie die Raum-
und Tischdekoration. Mit dieser Bankettbroschiire erhalten Sie
einen Uberblick tiber die vielfiltigen Méglich-keiten, die unser
Haus bietet.

Vereinbaren Sie einen Termin zur Absprache unter der Telefon-
nummer 02661/ 6220.

Wir freuen uns auf Sie!
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4-Sterne-Komfort mit 75 Zimmern

- Einzelzimmer, Doppelzimmer, Komfortzimmer, Juniorsuite,
Juniorsuite mit Whirlpool, Suite, behindertengerechte
Zimmer

- Jedes Zimmer mit Badewanne oder Dusche, WC, Fohn, Tele-
fon, Minibar, Kabel-TV, teilweise Stidbalkon

- kostenfreies Parken

- kostenfreies W-LAN

- Garagenparkplatze

Restaurants

- A-la-carte-Restaurant ,Ausblick“ mit Gartenterrasse

- Restaurant ,Piazza Leone* mit Glaskuppel

- 360° Drehrestaurant mit Dachterrasse

- Westerwald-Steig Rast“ mit Biergarten und Spielplatz
- Wintergarten (fiir bis zu 20 Personen)

- Lounge und Bar mit offenem Kamin

- Bankettraume bis 300 Personen

Wellnesslandschaft

- Indoor- & Outdoorpool

- Kneipptretbecken

- Finnische Sauna, Dampfbad, Relaxkuppel
- Fitnessraum

- Sonnenterrasse

Beauty-Center

- Behandlungsraume fiir Gesicht- und Korper-
behandlungen, Manikiire, Pedikiire

- Massagen

- Medizinische Biaderabteilung

- Garten mit Liegewiese und Teichanlage

Gesundheits- und Vitalangebote
- Molkekur, Vollreiskur

- Trennkost

- Heilfasten




A-LA-CARTE-RESTAURANT

Unser A-la-carte-Restaurant bietet Raum fiir maximal 70 Personen. Das
schicke Ambiente, der herrliche Ausblick in den Hotelgarten und unser
freundliches Serviceteam lassen lhre Feier gelingen. Bei schonem Wetter
kann auch die Gartenterrasse genutzt werden.

PIAZZA LEONE & WINTERGARTEN

Erleben Sie italienisches Flairin unserem mediterranen Restaurant mit der
Glaskuppel. Unser Restaurant ,Piazza Leone” eignet sich ideal fir kleinere
Feiern mit bis zu 50 Personen.

Fiir Feiern mit bis zu 20 Personen steht lhnen unser separater, licht-
durchfluteter Wintergarten zur Verfiigung.

360°DREHRESTAURANT

Ein einzigartiges Erlebnis erwartet Sie im 5. Obergeschoss unseres Hauses.
In unserem 360° Drehrestaurant sind Sie genau richtig, wenn Sie nach ei-
nem auflergewdhnlichen Ort fiir lhre Feier suchen. Mit bis zu100 Personen
geniefRen Sie ein einmaliges Panorama tber die Hohen des Westerwalds.
(AuRerhalb der Offnungszeiten ab 30 Pers. buchbar.)

WESTERWALD-BLICK

Unser Bankettraum ,Westerwald-Blick“ befindet sich im Erdgeschoss un-
seres Hauses und eignetsich ideal fiir Feierlichkeiten von 20—50 Personen.
Die Hotelbar im Nachbarraum kann bei Bedarf ebenfalls genutzt werden.

BANKETTRAUME LAHN, SIEG, DILL, RHEIN

Fir Feierlichkeiten im grofien Rahmen empfehlen wir Ihnen unsere Ban-
kettraume ,Lahn ,Sieg*, ,Dill“ und ,Rhein‘, die durch flexible Trennwan-
de Raum fiir 30 bis 180 Personen bieten. Hier konnen Sie die Raumgrofie
selbst bestimmen.
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Lahn, Sieg, Dill oder Rhein (Einzelnutzung) 80 70 40 30 20 20 30
Lahn, Sieg 160 150 90 70 50 45 60
Lahn, Sieg, Dill 240 220 200 130 70 - 120
Lahn, Sieg, Dill, Rhein 320 320 250 160 90 - 150
Westerwaldblick & Marienquelle 18 70 100 75 40 40 85
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weifde Tischwésche kostenfrei
weifde Mundservietten kostenfrei
silberne 3-armige Tischkerzenleuchter inkl. weifSer Kerzen 7,50 € pro Leuchter
silberne 5-armige Tischkerzenleuchter inkl. weiRer Kerzen 9,50 € pro Leuchter
Meniikarten vom Haus 1,00 € / Stiick
Meniikarte, gerollt, auf Pergamentpapier 2,00 €/ Stiick
Silberne Platzteller 1,50 € / Stiick
weife Stuhlhussen (nur in den Bankettraumen maoglich) 4,50 € / Stlick

Sie planen eine umfassende Tischdekoration mit frischen Blumen und zusitzlicher Dekoration? Gerne empfehlen wir lhnen Floristen und
Dekorateure, die lhre Dekorationswiinsche umsetzen.

Mineralwasser 0,75 Liter 4,50 €
Hausmarke Sekt 0,75 Liter 21,50 €
Orangensaft Glildenkron 1,0 Liter 12,50 €
Secco Weingut Lang 0,75 Liter 18,50 €
Weifler Traubensecco Sekthaus Raumland Perlender Traubensaft - alkoholfrei 0,75 Liter 23,00 €
Flaschenwein 0,75 /1 Liter ab19,50¢€
Korkgeld beim Mitbringen von Wein pro Flasche 12,50 €

Unsere Weinkarte bietet Ihnen fiir jede Gelegenheit den passenden Wein. Wir sind Ihnen gerne - mit einer kleinen Weinprobe - bei der Auswahl
behilflich.
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Tanzflache (inkl. Auf- & Abbau) 250,00 €
Funkmikrofon-Anlage inkl. 2 Lautsprecherboxen 120,00 €
Alleinunterhalter, z.B. Zauberer, Spafikellner, D] etc. Preis auf Anfrage

Ab 2:00 Uhr berechnen wir 28,00 € Nachtzuschlag pro Mitarbeiter und Stunde. Bitte teilen Sie uns vorab mit, wenn lhre Feier voraussichtlich ldnger
als 03:00 Uhr dauert, damit wir ggfs. zusitzliches Personal bereitstellen kinnen.

Bitte beachten Sie, dass der Einsatz von Nebelmaschinen oder das Anziinden von Tischfeuerwerken strikt untersagt ist, da die Feuermelder der
Brandmeldeanlage stets aktiviert sind. Bei Nichtbeachtung sind die dadurch entstandenen Kosten (Feuerwehreinsatz) durch den Veranstalter zu
tragen.

Yliztre Apesiz

Shuttleservice (Hotelbus, 9 Sitzplatze) Preis auf Anfrage

Fotograf (z.B. Roder Moldenhauer, Bad Marienberg) Preis auf Anfrage
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Eine Atmosphire zum Wohlfiihlen bieten unsere 75 komfortablen Gastezimmer. In den Zimmern finden Sie alle modernen Annehm-
lichkeiten wie Flatscreen-TV, Fohn, Telefon, Minibar, Schliefifacher und kostenfreies WLAN. Ein Grofsteil der Zimmer verfligt auch tiber
einen Balkon.

Im Preis enthalten sind aufderdem das reichhaltige Friihstiick vom Buffet, kostenfreies Parken direkt am Hotel und die Nutzung des
Wellnessbereichs mit Schwimmbad, Sauna, Dampfbad, Relaxkuppel und Fitnessraum.

Fragen Sie auch nach unseren barrierefreien Zimmern.

ZIMMERPREISE FUR IHRE GASTE

Doppelzimmer Komfort 110,00 €
Doppelzimmer Komfort zur Einzelnutzung  80,00€

Die Preise enthalten das reichhaltige Friihstiick vom Buffet, Nutzung des
Wellnessbereichs mit Sauna, Schwimmbad und Fitnessraum, WLAN sowie
kostenfreies Parken am Hotel.

FUR UNSERE HOCHZEITSPAARE:

Fiir das Hochzeitspaar stellen wir unser Doppelzimmer
Komfort mit Whirlpool kostenfrei zur Verfligung
(bei einer Feier in unserem Haus ab 30 Personen).




CANAPES Preis pro Person
Matjestatar, Créme Fraiche auf Schwarzbrot 2,00€
Raucherlachs mit Meerrettich 2,20€
Spief von der Crépe-Roulade mit Raucherlachs 2,40 €
Geraucherte Entenbrustscheiben auf Selleriesalat 2,20€
Parmaschinken mit Melone 2,20€
Schwarzwalder Schinken mit Sauergemiise 2,00€
Krauterfrischkdse mit Trauben 1,90€
Bavaria Blue mit Birne 1,90 €
Mozzarella mit Tomate und Basilikum 1,90 €
Focaccia-Bruschetta 1,90 €

KAFFEE, KUCHEN UND BELEGTE BROTCHEN

Gedeckpreis (wenn Kuchen selbst mitgebracht wird)

A 6,50 € pro Person
Kaffee und Tee in Literkannen 0€p

1 Stiick Kuchen, Kaffee und Tee in Literkannen 8,50 € pro Person
2 belegte Schnittchen, Kaffee und Tee in Literkannen 9,50 € pro Person
2 Stiick Blechkuchen, 1/2 belegtes Brotchen, Kaffee und Tee in Literkannen 11,50 € pro Person

Hochzeitstorte, Geburtstagskuchen etc.

Wirempfehlen das Café Waller in Bad Marienberg. Preis auf Anfrage

Bei allen Pauschalen werden Kaffeespezialititen und sonstige Getrinke (Wasser, Softgetrinke, Wein etc.) nach Verbrauch berechnet. Bei der Kuchenauswahl richten
wir uns gerne nach lhren Wiinschen. Bitte beachten, Sie, dass wir spétestens einen Tag vor der Veranstaltung eine ungefahre Personenanzahl zur Planung bendtigen.

MITTERNACHTSIMBISS

Currywurst mit Baguette 3,80 € pro Person
Kéasebrett mit Trauben 3,50 € pro Person
Deftiger Eintopf (z.B. Gulaschsuppe) 18,50 €/ Liter




Auf den folgenden Seiten prasentieren wir lhnen einige Menii- und Buffetvorschldge unseres Kiichenteams. Selbstver-
standlich diirfen Sie die einzelnen Komponenten der Meniis und Buffets auch kombinieren. Gerne stellen wir lhnen ein
Ment oder Buffet nach Ihren Wiinschen zusammen.




FINGERFOOD BUFFETVORSCHLAC |

Pikant gefiillte Plunderteilchen
Mini-Laugenstangen mit Raucherlachs oder Krauterfrischkase gefiillt
Buntgemischte Canapé-Auswabhl
Gefiillte Rollchen vom Kochschinken

Lauwarme Geflligelspiefie
Vegetarische Frithlingsréllchen an siifR-saurer Sauce
Gebackene Garnelen im Kartoffelmantel

Obstspiefie mit Kuvertiire (iberzogen

19,50 € pro Person




FINGERFOOD BUFFETVORSCHLACG [I

Vorspeisen vom Fingerfood-Buffet:

Gebratene Riesengarnelen an Avocado-Dip
Riucherlachs-Crépe-Roulade mit Olive
Roastbeef-Meerrettichréllchen mit Gurke
Tomaten-Mozzarella-Spiefie
Minibrotchen mit Blindner Fleisch und Krautsalat
Gazpacho im Glaschen mit Croutons

Zweierlei Baguette

Hauptginge und Dessert als Buffet:

Saltimbocca vom Schweinefilet an Krauterjus
Mettballchen mit Fetakédse auf Paprikasauce
Lachsfilet auf mediterranem Gemuise, in der Folie gegart
Gemiisespiefde mit Krauterdip

Zweierlei Reis

Tiramisu mit Amaretto
Schokoladenmousse an Fruchtsauce
Verschiedene KésespieRe mit Trauben

29,50 € pro Person




Z
FRUHLING / SOMMER Q/ BUFFETVORSCHLAC |

Zweierlei Rohschinken an Melonen-Mango-Salat mit buntem Pfeffer
Variation vom Matjesfilet und gerducherter Forelle an Preiselbeer-Meerrettich

Gurkensalatin Sauerrahm
Salat von bunten Nudeln in Joghurt-Minze-Dressing
Griechischer Bauernsalat mit Krauterbaguette und Butter

Rahmsuppe vom Friihlingslauch

Gebratene Cefliigelbruststreifen in Champignonsauce
Scheiben von der Ochsenbrust an leichter Meerrettich-Apfelsauce
Cedampftes Fischfilet mit Dillsauce
Gemischtes Gemlse
Butterkartoffeln, Pilawreis

Griefdflammerie mit marinierten Beeren

Mango-Kaltschale an Zitronensorbet

26,50 € pro Person
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Tomaten- und Mozzarellascheiben in Basilikum-Pesto
Scheiben von der Crépesroulade mit Raucherlachsfiillung und Avocadodip
Gebratene Champignons und verschiedene Oliven

Salatbuffet mit dreierlei Dressings
Baguette und Butter

Vegane Tomaten-Gemusesuppe

Tranchen von der Hihnchenbrust auf Currysauce
Buntbarschfiletin Krustentiersauce
Scheiben vom Kalbsbraten in Rahmsauce
Bunte Gemiseauswabhl

Cemischter Reis, Kartoffelgratin und Butterspatzle

Schokoladen Panna Cotta mit Vanillesauce
Friichtemosaik an Eierlikorsahne

29,50 € pro Person




Z
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Vitello Tonnato, Kalbsfleischscheiben an Thunfischsauce
Facher von zweierlei Melonen mit Serranoschinken umlegt
Raucher- und Graved Lachs mit Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce
Gegrilltes Gemise mit Olivendl und Rosmarin

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Baguette und Butter

Rinderkraftbriihe ,Royal*

Medaillons vom Schweinefilet in Pommery-Senfsauce
Cedampftes Lachs- und Doradenfilet auf Noilly-Pratsauce
Scheiben von der Lammsteakhiifte in Rotwein-Zwiebeljus

Speckbdhnchen, buntes Mischgemiise
Krauterkartoffeln, feine Bandnudeln, Thymian-Gnocchi

Obstsalat mit Vanillesauce
Tiramisu an Fruchtsauce
Kasebrett mit Trauben

36,50 € pro Person




Z
HERBST/ WINTER Q/ BUFFETVORSCHLAC |

Zweierlei Schinken an mariniertem Kiirbis

Raucherfischauswahl mit Senfsauce und Sahnemeerrettich

Salatbuffet mit Baguette und Butter

Kartoffelrahmsuppe mit Krautercroutons

Tranchen vom Schweinefilet in Waldpilzsauce
Seehechtfiletin Senfsauce
Scheiben vom Rinderbraten in Burgundersauce
Buntes Wirsinggemiise, Bohnengemiise

Kartoffelrosti und Kartoffelgratin

Grief3flammerie mit Friichten aus dem Rumtopf
Apfelstrudel mit Vanillesauce

Rotweincreme an Eierlikdrsahne

29,50 € pro Person




Z
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Scheiben vom rosa gebratenen Rindsstiick mit Remouladensauce
Pastetenauswahl an Waldorfsalat mit Cumberlandsauce

Zweierlei vom Lachs mit Kartoffel-Dill-Creme

Salatbuffet mit Baguette und Butter

Rahmsuppe von Krustentieren

Hirschragout mit Preiselbeeren
Tranchen von der Poulardenbrust auf Steinpilzrahmsauce
Gebratenes rotfleischiges Forellenfilet in Zitronen-Mandelbutter
Rotkohl und Marktgemiise

Hausgemachte Spitzle, Reis und Schwenkkartoffeln

Orangencreme mit Rum-Pflaumen
Rote-Griitze-Baiser mit Vanillesauce

Ziegenkase mit Birnenkompott

32,00 € pro Person
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Fein garnierte Lachsmedaillons mit Raucherfisch umlegt und zweierlei Sauce
Scheiben vom Hirschschinken an Sellerie-Orangensalat

Gronland-Garnelen in Tomaten-Meerrettichsauce

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings, Baguette und Butter

Getriiffelte Sellerierahmsuppe

Clasierte Kalbshaxe am Buffet tranchiert

Cebratene Entenbrust in Lavendelsauce

Variation von Edelfischen in Safransauce
Wurzelgemdse, Broccoli und glasiertes Gemiise

Semmelkl6fle, Kartoffelgratin und bunte Nudeln

Pochierte Rotweinbirne an Vanilleeis
Braunes Schokoladen-Zimt-Mousse

Kasevariation mit Trauben

42,00 € pro Person
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Scheiben vom Wildschinken an mariniertem Kurbis

Raucherfischauswahl mit Senfsauce und Sahnemeerrettich

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings, Baguette und Butter

Kartoffelsuppe mit Steinpilzen

Ragout vom Rothirsch
Gedampftes Lachs- und Buntbarschfilet in Orangen-Ingwersauce
Glasierte Gansekeule mit BeifuRsauce
Rotkohl und winterliches Mischgemiise

Spatzle und Kl6fse

Apfelstrudel mit Vanillesauce
Weifdweincreme mit Kirsch-Zimt-Kompott

Zweierlei Mousse an Fruchtsofde

35,50 € pro Person




QZ
REGIONALES DINNERBUFFET

Westerwalder Eierkdse
Rustikale Aufschnittplatte
Bauernschmalz, Krauterklatschkase
Tellerstilze

Brot aus der Region

Westerwilder Kartoffelsuppe

Déppekuchen mit Mettwiirstchen und Apfelkompott
Spiefibraten mit Schmorzwiebeln
Kotelette vom Westerwaldschwein

Marktgemiise der Saison

Salzkartoffeln, Kartoffelklofde

Hachenburger Bierpudding
Rotweincreme mit Birnen

Lauwarmer Apfelpfannkuchen

30,50 € pro Person



FURJEDE SAISON GALABUFFET

Vitello Tonnato® Kalbfleisch mit Thunfischsauce und Gemiiseperlen
Etagere mit verschiedenen Garnelen an dreierlei Saucen
Lachsplatte ,Bellevue®, ganze pochierte Lachse mit Raucher- und Graved Lachs umlegt
Sahnemeerrettich und Senf-Dillsauce
Scheiben vom rosa gebratenen Roastbeef an Gemiisesalat und Remouladensauce
Linsensalat mit Mozzarella und geraucherter Entenbrust
Vegetarische Crépe Roulade mit Gemiisefiillung an Avocado-Dip

Taboulé mit schwarzen Oliven und Minze
Biindner Fleisch an Sellerie-Melonensalat

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings
Baguette und Butter

Rahmsuppe von der gelben Paprika

Vegetarische Polenta-Schnitte auf tomatisiertem Mittelmeergemiise und Parmesan
Gebratene Lammhiifte und Lammfilet in Rosmarinjus
Kalbsriicken am Stiick gebraten und am Buffet tranchiert mit Morchel-Sauce
Duett vom Zander und Rotbarbenfilet auf Safranschaum
Tranchen von der Perlhuhnbrust in Krduterjus

Blattspinat und buntes glasiertes Marktgemiise
Kartoffelgratin, feine Bandnudeln und Krautergnocchi

Tiramisu mit Amaretto,
Braunes und weifdes Schokoladenmousse an exotischen Friichten
Eisbombe Basaltfeuer mit Feuerwerk
Internationale Kaseplatte mit Trauben

69,00 € pro Person




MENUS Q 3-GANGE-MENUS
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Meniil

Tomaten-Gemiisesuppe unter der Pestosahne
Gebratene Poulardenbrust an Krduterjus, Vichy-Karotten und zweierlei Reis
Criefdflammerie an Schattenmorellen mit Kirschwasser

25,00 € pro Person

Meniill

Feine Krautercremesuppe
Gebratene Lachstranche auf Blattspinat, Noilly-Pratsauce und Dill-Kartoffeln
Tiramisu mit Amaretto und Fruchtgarnitur

29,00 € pro Person



MENUS Q 3-GANGE-MENUS
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Menii Il

Rinderkraftbriihe Royal

Schweinefiletspitzen in Waldpilzrahmsauce,
bunte Nudeln und Salatauswabhl

Beerengriitze mit Vanilleeis und Sahne

28,00 € pro Person




MENUS Q 4-GANGE-MENUS
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Menii |
Salatteller der Saison mit Croutons
Gelbe Paprikarahmsuppe mit gebratenem Lammspiefd
Kalbsriickensteak an Triiffeljus, Gemiisekdrbchen und Kartoffelgratin

Mousse au Chocolat mit exotischen Friichten umlegt

48,00 € pro Person

Meniill
Variation vom Lachs an kleinem Blattsalat mit Kartoffelrdsti und Kaviar-Schmand
Tomatenkraftbrithe mit Cemiiseperlen

Medaillons vom Rind und Schweinefilet mit Sauce Bernaise,
Bohnenbiindchen und gebratenen Krauterkartoffeln

Dessertiiberraschung ,Wildpark Hotel*

55,00 € pro Person




MENUS %7 5-GANGE-MENU

Scheiben vom Biindner Fleisch an mariniertem Melonenfacher,
Baguette und Butter

Krustentierrahmsuppe
Mangosorbet mit Grenadine
Medaillons vom Kalbsfilet auf Krauterjus mit glasiertem Gemiise und feinen Bandnudeln
Panna Cotta mit exotischen Friichten umlegt

59,00 € pro Person
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KOMBINATION ﬂ% MENU & BUFFET

Ein mediterraner
Vorspeisenteller wird serviert:
Melone mit Parmaschinken und Grissini
Cegrillter Gemiisespiefd
Tomate und Mozzarella mit Basilikum

Garnelensalat mit Zitrone und Kapern

Unsere Hauptginge vom Buffet:

Salatbuffet mit verschiedenen Dressings, Olivenbaguette und Focaccia
Saltimbocca vom Kalb auf Peperonato
Seehechtfilet aus dem Ofen mit geschmolzenen Knoblauch-Cherrytomaten
Tranchen von der Poulardenbrust auf Morchelsauce
Gemischtes Ofengemdise

Cebratene Krauterkartoffeln, bunte Nudeln, zweierlei Reis

Unsere Dessertvariation wird serviert:

Panna Cotta, Tiramisu, Mango Sorbet, Friichtemosaik,

Braunes Schokoladenmousse

42,00 € pro Person



Westerwald
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BBQ-Buffet
Hausgemachter Kartoffel- und Nudelsalat
Gartenfrische Salatauswahl mit zweierlei Dressings
Kartoffelwedges
Verschiedene Crillsaucen
Marinierte Steaks vom Rind, Schwein und Pute

Bauchscheiben

Bratwiirstchen

Baguette und Krauterbutter

Eiskaffee

23,50 € pro Person

Unsere Steig Rast grenzt unmittelbar ans Wildpark Hotel und kann exklusiv
fiir Feierlichkeiten in kleiner Runde (bis 30 Personen) gebucht werden.
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DORTMUND
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WILDPARK
HOTEL* * * *

BAD MARIENBERG

Betriebsstatte der Hogano GmbH & Co. KG
Ein Unternehmen der Firmengruppe KRUGER

Kurallee 2 - D-56470 Bad Marienberg
Tel. +49 (0) 26 61/62 20 - Fax +49 (0) 26 61/ 62 24 04
info@wildpark-hotel.de - www.wildpark-hotel.de




